
Du 09 mars au 13 mars 2026

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Chou blanc sauce échalote ciboulette   Carottes râpées ciboulette   Taboulé à la menthe   Oeuf dur sauce tartare (végétarien)   Céleri vinaigrette au miel

  Sauté de veau sauce marengo
Pané du fromager

  Jambon braisé sauce estragon*
Aiguillettes de blé pané à la tomate et
piment d’espelette

  Aiguillettes de poulet sauce basquaise
Omelette

  Riz sauce crème de courgette aux petits
pois (végétarien)

  Filet de colin meunière

  Coquillettes   Lentilles   Boulgour     Frites au four

  Fromage frais (St-Morêt)   Tomme blanche   Saint-Paulin   Milanette   Fromage fondu (Délice d’emmental)

  Liégeois chocolat   Yaourt brassé aux fruits mixés   Tarte flan pâtissier (DCG)   Orange   Amandine aux poires

  
*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

DCG = produit décongelé
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