
Du 06 avril au 10 avril 2026

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
    Chou-fleur cuit mayonnaise et ail

(végétarien)
  Lentilles vinaigrette moutarde à
l’ancienne

  Tomate vinaigrette au vinaigre
balsamique

  MENU FÊTE DU PRINTEMPS

    Coquillettes bio semi-complétes sauce 3
fromages (mozzarella, cheddar et
emmental) (végétarien)

  Jambon braisé sauce forestière*   Parmentier de colin d’Alaska et purée de
pommes de terre

  Haché à l’agneau sauce 4 épices

      Epinards à la crème
Riz

    Pommes rissolées

    Fromage fondu (Carré Président)   Fromage frais (Tartare aux noix)   Cantal   Saint-Nectaire

    Pomme   Tarte au citron (DCG)   Mousse au chocolat au lait   Chou Chantilly

  
*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

DCG = produit décongelé
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