
Du 02 février au 06 février 2026

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Chou blanc vinaigrette   Quiche au thon et moutarde à l’ancienne   Pâté de campagne cornichon*

Oeuf dur mayonnaise
  Betteraves vinaigrette à l’échalote   MENU DE LA CHANDELEUR

Carottes râpées vinaigrette au persil

  Boeuf braisé sauce forestière
Nuggets de blé

  Beignets de calamars sauce tartare   Galette végétarienne boulgour légumes   Pané du fromager (végétarien)   Pavé de colin mariné huile d’olive et
citron vert

  Brocolis vapeur   Semoule   Riz   Haricots beurre persillés (végétarien)   Petits pois

  Fromage fondu (Carré Président)   Camembert   Gouda   Montalait   Edam

  Crème dessert saveur caramel   Yaourt brassé aux fruits mixés   Cookie au chocolat noisette (DCG)   Clémentines   Crêpe sucrée

  
*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

DCG = produit décongelé
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