
Du 24 juin au 28 juin 2024

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Demi pomelos sucré   Carottes râpées ciboulette   Tomate vinaigrette   Salade de perles, tomates, concombres

et mozzarella (végétarien)
  Melon

  Boeuf braisé sauce forestière
Galette végétarienne boulgour légumes

  Dos de colin pané   Jambon blanc*
Pané de blé tomate mozzarella

  Paëlla*
Omelette fraîche (végétarien)

  Cheeseburger
Dos de colin lieu sauce à la provençale

  Farfalles   Purée   Semoule   Riz paëlla
Julienne de légumes (végétarien)

  Pommes américaines

  Camembert   Saint-Nectaire   Fromage frais (Tartare ail et fines herbes)   Gouda   Emmental en Stick

  Liégeois saveur vanille   Abricots frais   Banane   Pomme   
 Clafoutis aux abricots

  
*Contient du porc

 Produit élaboré dans notre atelier pâtisserie
Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

Toutes nos crudités sont élaborées à partir de légumes frais
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