
Du 17 juin au 21 juin 2024

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Betteraves aux fines herbes   

 Pizza au fromage (végétarien)
  Salade verte à l’emmental   Oeuf dur sauce béarnaise   Tomates à l’huile d’olive

  Sauté de boeuf sauce sambal
Pavé de poisson mariné thym citron poivre

  Petits panés de blé (végétarien)   Beignets de calamars ketchup   Spaghettis bolognaise
Omelette

  Dos de colin sauce aurore

  Duo de carottes   Poêlée de légumes (végétarien)   Riz   
Haricots beurre vapeur

  Petits pois à l’étuvée

  Fromage à pâte pressée (Milanette)   Edam   Fromage fondu (Délice de camembert)   Saint-Paulin   Fromage fouetté (Madame Loik)

  Nectarine   Pomme   Tarte normande (DCG)   Pêche plate   Tarte flan pâtissier (DCG)

  
*Contient du porc

 Produit élaboré dans notre atelier pâtisserie
Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

Toutes nos crudités sont élaborées à partir de légumes frais
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